
BARBARESCO

SOIRÉE
OENOLOGIQUE

L U N D I  0 1  J U I N  À  1 9 H 0 0

L a i s s e z -vo u s  s é d u i r e  p a r  u n  m e n u  d ’exc e p t i o n
i m a g i n é  p a r  n o s  C h e f s

Je a n -F r a n ç o i s  Va s s e u r  e t  Ma r c o  Ma n u n z a .



APERITIVO

San Daniele aff inée 18 mois  t ranchée à la Berkel
Mozzarel la f ig l iata

 Focaccia maison aux ol ives noires Taggiasche & tomates conf i tes
 Sablé au Parmigiano Reggiano 

  
Langhe Riesl ing DOC «  Frè »  2024

 

ANTIPASTO

Tentacule de poulpe gr i l lé ,  
condiment à la cer ise,  sal icorne,  amande & fenoui l ,  

émuls ion amande & ai l  doux
Langhe Chardonnay DOC «  Sermine »  2024

PRIMO

Raviol i  d ’art ichaut & noisettes du Piémont
 Jus de légumes réduit  au v inaigre balsamique de Modène,  graines de moutarde

 Langhe Nebbiolo DOC «  Bricdelbaio »  2023

SECONDO

Tagl iata de f i let  de bœuf
 Risotto crémeux aux champignons & truffe Melanosporum,

 Pesto roquette,  jus réduit  au Barbaresco
Barbaresco DOCG Asil i  2016

Barbaresco DOCG Asil i  Riserva 2012

DOLCE

Rhubarbe conf i te,  betterave & framboise
Moscato d’Asti  DOCG «  101  »  2025

Mignardises

180 Euros par personne

Prolongez cette expérience d’exception dans le confort  du Jiva Hil l  Resort .
 La nuitée pour deux personnes,  avec pet i t-déjeuner ,  est  proposée au tar i f  pr iv i légié

de 340 €*pour les convives de la soi rée œnologique.

*sur  disponibi l i té.  
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