
Canapés

Cœur  d ’art ichaut  à  l a  romaine ,
 émuls ion  de  Ta leggio  et  œuf  de  ca i l le  poché

Roman-s ty l e  ar t i choke  hear t ,
 Ta legg io  emuls ion  and  poached  quai l  egg

Mezzelune  au  fromage  de  chèvre ,
 crémeux  de  betteraves  et  p is taches  vertes  de  S ic i le  torréf iées ,

 réduct ion  de  v ina igre  ba lsamique  de  Modène  et  mie l  du  J iva
Goat  cheese- f i l l ed  mezze lune ,

 bee troot  cream and  toas ted  S ic i l ian  green  p i s tach ios ,
 Modena  ba l samic  v inegar  and  J iva  honey  reduct ion

Fi let  de  veau  rôt i  aux  herbes  du  jard in ,
déc l ina ison  de  cé ler i  rave  

et  mini  légumes  g lacés  au  Verment ino  de  Toscane
Roas ted  vea l  t ender lo in  wi th  herbs  f rom the  garden  

ce l er iac  var ia t ions  wi th  baby  vege tab les  g lazed  
wi th  Verment ino  f rom Toscana

Cœur  à  la  f ramboise ,  mousse  au  mascarpone ,
 b iscui t  moel leux ,  pra l iné  p istache  et  g lace  à  l a  vani l le

Raspberry  hear t  wi th  mascarpone  mousse ,
 so f t  sponge  b i scu i t ,  p i s tach io  pra l ine  and  vani l la  i ce  cream

Dolcett i
Mignard i ses

DÎNERSaint Valentin

95  Euros


