
SOIRÉE
OENOLOGIQUE
L U N D I  1 4  O C T O B R E  2 0 2 4  À  1 9 H 3 0

Réservations
+33 (0)4 50 28 48 47

restaurant@j ivahil l .com

Jiva Hil l  Resort
Route d’Harée 
01170 Crozet,  France



APÉRITIF
Eclair  de r i l lettes de poissons

Nougat aux pignons de pin et  romarin
Ki r  v in blanc

Bourgogne Al igoté Domaine Louis  Latour
Crème de cass is  Cartron 

AMUSE-BOUCHE
Pâté en croute de volai l le,

Pickles de légumes et graines de moutarde de Bourgogne
Côte de Beaune blanc Domaine de la Vougeraie 2021

ENTRÉE
Ceviche de daurade royale,  

Fraicheur de pomme Granny Smith et  oseil le,  
Crousti l lant iodé

Pul igny-Montrachet 1er  cru champ gain Domaine la Vougeraie 2021

POISSON
Maigre cuit  à la vapeur d’algues,  

Dashi  aux senteurs d’Orient,  tombée d’épinards,
Fleurs et  agrumes confits

Magnum Pernand-Vergelesses blanc 1er  cru 
Caradeux Domaine Latour 2019

VÉGÉTAL
Bonbons de blette aux trompettes de la mort ,  

Pâte de griotte et  jus de champignons toastés légèrement truffé
Vin Mystère

VIANDE
Fi let  de bœuf rôti ,  

Mil le feui l les de céleri  confit ,  touche d’ai l  noir  et  jus cacaoté
Magnum Corton Grand Cru Château Grancey 2019 Domaine Louis  Latour

DESSERT
Myrti l les poêlées,  

Glace au fromage blanc citronné et meringue acidulée
Rataf ia de Bourgogne Cartron

190 Euros par personne


