L'équipe du Vodka Bar est heureuse de vous
accueillir et de vous présenter sa sélection



Martini Blanc 14°
Martini Dry 14°
Martini Rouge 14°
Martini Rose 14°
Martini Gold
Ricard 45°
Pastis 51
Campari 25°
Pimm's 15°
Suze 16°

Noilly Prat 18°

White Lagrima 19°
Dows Vintage 2003 20°

Graham's Tawny 30 years old

Corona 4.6°
Desperados 5.9°
Heineken 5°
Affligem 6.7°
Hoegaarden 4.9°

Amstel (sans alcool)

Biere pression - 25 ¢l

Apéritifs - 4 ¢l

Porto -4«

Bieres -33cl

Kronenbourg 1664 5.5°

7€
7€
7€
7€
9€
7€
7€
7€
7€
7€
7€

7€
8€
15€

7€
7€
7€
7€
6€
5€

5€



Notre suggestion de champagne et de vins au verre

Champagne
Coupe Cuvée Millésimé 25€

Coupe Rosé N/M 21€
Coupe Brut N/M 18€

Rouge

A.0.C Médoc
Chateaux Haut Caussan 2002 9€

Afrique Du Sud
Merlot Cabernet Sauvignon le Bonheur Prima 2006 13€

Blanc

Vallée de la Loire
A.0.C Sancerre de chez Henris Bourgeois 2009 11€

Afrique Du Sud
Chardonnay Stellenbosh Hill & Dale 2009 12€

Rosé

Cotes de Provence
St André de Figuiére 2009 9€



Vodkas - 4 cl
Grey Goose 40°
Belvédere 40°
Smirnoff Black 40°
Finlandia 40°
Absolut 40°

Tequilas - 4 cl

Téquila Cazadores 40°
Téquila San José 35°

Téquila José Cuervo 38°

Rhums -4 ¢l
Damoiseau Vieux Rhum 42°
Bacardi 8 ans d age
Havana Club 7 ans 40°
Bacardi Réserva Brun 40°
Havana Club 3 ans 40°

Bacardi Blanc 37.5°

Cachaca - 4 cl

Leblon

Gins -4 ¢l
Gordon's 37.5°
Bombay Sapphire 40°
Tanqueray 10

LES ALCOOLS

16€
14€
1€
11€
1€

14€
11€
1€

15€
14€
13€
12€
1€
11€

12€

10€
1€
15€



Soda accompagnement
Whiskies
Blend - 4 cl
J&b
Dewar's 12 ans 40°
Ballantine's 40°
Chivas Regal 12 ans 40°

Johnnie Walker Red 40°
11€

Johnnie Walker Black 40°

Malt et Single Malt - 4 ¢!

Caol lla

Knocknando 12 ans 43°
Talisker 10 ans 45.8°
Dalwhinnie 15 ans 43°
Glenmorangie 10 ans 40°
Ardbeg 10 ans 46°
Aberfeldy 12 ans 40°

Les Doubles Maturations

Oban 43°

Lagavullin 16 ans 43°
Cragganmore 40°
Glenkinchie 43°

Les Irflandais - 4 ¢l
Bushmills Black Bush 40°
Bushmills Malt 16 ans 40°

-4c¢l

3€

9€
13€
10€
12€

12€

16€
18€
19€
17€
13€
18€
15€

18€
20€
14€
14€

10€
18€



Bourbon et Whiskey Americain - 4 ¢l

Jack Daniel's single Barrels 17€
CARTE DE COCKTAILS
Champagne cocktail 14.cl 17€
Jiva Hill

Jus d abricot, liqueur de péche, champagne

Le Shamwari
Jus de Cranberry, passoa, champagne

Le Pavillon du lac
Martini gold, liqueur de Chambord, champagne

Un Edelweiss
Vodka Absolut, créme de mure, jus de Cranberry, Champagne

Cocktails d’antan

Moijito 18cl 15€
Rhum Bacardi, sucre de canne, menthe fraiche, citron vert, soda

Gin Fizz 18cl 15€
Bombay Sapphire, jus de citron, sirop de sucre de canne, soda

Cosmopolitain 9cl 13€
Finlandia Vodka, liqueur d orange, jus de Cranberry

Whisky Sour 9cl 13€
Dewars Whisky, jus de citron, sucre de canne

White Lady acl 13€
Bombay Sapphire, jus de citron, cointreau



French Martini 9cl 13€
Finlandia Vodka, jus d ananas, liqueur de Chambord

Digestif cocktail

Irish Coffee 15c¢l 14€
Bush mills  Whisky, Sucre de canne, café, Créme

After Eight 9cl 13€
Get 27, Creme de cacao brun, Creme

Royal Apple 9cl 13€

Calvados, manzana, jus de pomme

Cocktail sans alcool 25¢l 11€

Albatros
Fraise, Cranberry, Sirop de cassis

Eagle

Ananas, Mangue, Exotic
Birdie

Pomme, Poire, Péche

Bogey

Pamplemousse, Bitter lemon, Sirop de melon

L’équipe du bar se fera un plaisir de vous confectionner tous les cocktails
de votre choix, n'hésitez pas !!!



LES DIGESTIFS

Calvados - 4 cl
R. Groult Pays d’auge 8 ans

Cognac - 4 cl
Hennessy Cuvee Richard 40°
Hennessy Paradise Extra 40°
Hennessy XO 40°
J. Guerbé Grande Réserve 40°
J. Guerbé Fine Grande Champagne 40°

Hennessy Fine de Cognac 40°

Bas Armagnac - 4 cl
Clos Des Saveur 1980 40°

Clos Des Saveur V.S.0.P 40°

Eaux De Vie - 4 cl
Abricotine 42°
Vieille Prune Cartron 42°
Poire Williams Cartron 43°

Framboise Gisselbretch 43°

11€

180€
39€
30€
19€
13€
11€

34€
20€

15€
1€
1€
1€



Quetsche Cartron 45°
Mirabelle Gisselbretch 43°
Kirsh Gisselbretch 43°

LIQUEURS - 4 ¢l

Grappa Piave Landi 40°
Marie Brizzard Anisette 25°
Chartreuse Verte 55°
Chartreuse Jaune 40°
Amaretto Di Saronno 28°
Drambuie

Baileys Irish Cream 17°
Manzana Verde 18°
Limocello 25°

Get27 21°

Get 31 24°

Liqueur De Chambord 16.5°

Grand Marnier 40°

11€
11€
11€

11€

11€

11€

11€

11€

11€

11€

11€

11€

11€

1€

1€

1€



Cointreau 40°

Genépi 35°
SANS ALCOOLS
Sodas
Coca Cola, Coca Light, 33cl
Schweppes Tonic, Ginger Ale 25¢l
Orangina, Limonade, Ice Tea 25¢l

Nectar de Fruits

Abricot, Ananas, Banane, Cranberry,
Fraise, Fruit Exotiques, Mangue,
Orange, Pamplemousse, Péche,
Poire, Pomme, Tomate

Eaux Minérales
Eau Litre

Eau 1/2

Eau 1/4

BOISSONS CHAUDES

Cafés

Expresso, Ristretto
Double Expresso
Cappuccino

Café Viennois

Chocolat Chaud
Chocolat Chaud Nature ou Viennois

Thés

Earl Grey, English breakfast,
Darjeeling,

Japan Classic, Green angel

11€

11€

4€

4€

4€

6€
4€
3€

3€
5€
5€
5€

7€

6€

4€



Infusions

Camonmille, Citronnelle, Menthe,

Tilleul, Verveine, Fruits Rouges,

Harry Herbs (Mélanges de plantes et d’épices)

SUR LE POUCE / AT ANY TIME

* Cheese burger

Frites maison, salade verte

* Cheese burger

Home-made chips and green salad

Club sandwich saumon fumé ou volaille
Club sandwich smoked salmon or chicken

* Pizza au fromage et jambon Serrano
* Cheese and Serrano ham pizza

* Pizza aux légumes de saison
* Vegetable pizza

* Penne sauce tomate ou au pesto

* Salade de roquette et copeaux de Parmesan
Pasta “Penne” tomato or pesto sauce

Rocket salad & grated Parmesan cheese

Assiette de fromages
Plate of cheeses

6€

18€

15€

14€

13€

12€

7€



Assiette de frites maison
Plate of home-made chips

* Plats servis de 12h00 & 15h00
* Dishes served by 12.00 to 3.00 pm

5€



